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豊 香
ほ う か

諏訪湖のほど近くに所在する豊島屋。地元では”神渡・御柱”で展開。
当店で扱っている“豊香”は限定流通酒。その名の如く、豊かな香りがあり
柔らかな旨味と爽やかな喉越しのある芳醇タイプの美酒。使用するお米は
全て長野県産米。コストパフォーマンスが高いお酒が多いのが特徴。

手頃な価格の日常酒が充実。

株式会社 豊島屋 [ 長野 ]

綺麗な香りと優しさ溢れる旨味。
柔らかく軽快な飲みやすい味わい。

豊香  燗  純米  絹ごし

1800ml   2,200 円 ( 税抜 2,000 円 )

芳醇な香りと口中に広がる豊かなコク。コストパフォー
マンスに優れる豊香の基準酒。

豊香  純米  原酒

1800ml   2,310 円 ( 税抜 2,100 円 )

  720ml   1,375 円 ( 税抜 1,250 円 )

広がりのある香り。爽やかな味わい。
飲み心地とキレが良い芳醇辛口酒。

豊香  辛口  特別純米

1800ml   2,805 円 ( 税抜 2,550 円 )

  720ml   1,540 円 ( 税抜 1,400 円 )

華やかな香りと豊かな旨味。
五味の整った上品な酒質です。

豊香  純米吟醸  原酒

1800ml   2,860 円 ( 税抜 2,600 円 )

冷暗所 冷暗所

冷暗所 冷暗所

ほのかに香りのあるすっきりした酒質。
信州を代表する名門蔵の辛口看板酒。

真澄  純米吟醸  辛口  生一本

1800ml   3,300 円 ( 税抜 3,000 円 )

開封後冷

真 澄
ま す み

長野を代表する諏訪湖の畔にある名門蔵。
協会７号酵母発祥蔵としてあまりにも有名。

宮坂醸造
株式会社  [ 長野 ]

蔵元・林慎太郎氏と店主秋山蔵の敷地にある松尾神社仕込みタンク

  720ml   1,980 円 ( 税抜 1,800 円 )

＜麹：しらかば錦  70%　掛：ヨネシロ  70%＞ ＜麹：しらかば錦  70%　掛：ヨネシロ  70%＞

＜山田錦 ・美山錦  55%＞

＜ひとごこち  59%＞ ＜しらかば錦  59%＞

薮田式搾り機
商品紹介 youtube

北信流
ほくしんりゅう

絶妙な旨みとコストパフォーマンス◎の銘柄。
定番酒は飲み口の良いミディアムタイプ。
スポット入荷酒は熟成酒をはじめ、濃醇な
骨太タイプを入荷いたします。

北信・小布施の隠れた銘酒蔵。

株式会社 松葉屋本店 [ 長野 ]

控えめな香り。ふわっと広がる穏やかな旨味。
軽さの中に旨味を感じる食中向きの良酒。

北信流  純米吟醸

1800ml   2,420 円 ( 税抜 2,200 円 )

香り良く流れるように入る麗しさのある旨味。
飲み応えの良いＣＰに優れる純米大吟醸。

北信流  純米大吟醸  １６号

1800ml   3,154 円 ( 税抜 2,867 円 )

要冷蔵

要冷蔵

昔ながらの甑

蔵元・市川博之氏 蔵外観

＜美山錦  59%＞

＜美山錦  49%＞

ほのかに香る淡麗な酒質。優しいキレ
素晴らしい出来の名門蔵の標準酒。

〆張鶴  本醸造  月

淡麗で綺麗な旨味。キレの良さを感じます。
バランスの良さが光る上級定番酒。

〆張鶴  特別本醸造  雪

1800ml   2,921 円 ( 税抜 2,655 円 )

円やかで絹のような舌触りの淡麗な酒質。
優しく美しい余韻を感じます。

〆張鶴    純米吟醸  純

1800ml    3,781 円 ( 税抜 3,437 円 )

冷暗所 冷暗所

開封後冷

綺麗な香りとさっぱりした旨味。
潔いキレを感じる王道吟醸酒。

〆張鶴  吟醸  吟撰

1800ml   4,280 円 ( 税抜 3,891 円 )

〆張鶴
しめは り つ る

新潟の中でも名門中の名門。
伝統を重んじ真摯に酒造りに励んでおります。
不変の淡麗旨口の美酒は昨今問わず
地酒ファンを魅了し続けます。

新潟の伝統蔵が醸す淡麗旨口酒。

宮尾酒造 株式会社 [ 新潟 ]

  720ml    1,891 円 ( 税抜 1,719 円 )

1800ml    2,490 円 ( 税抜 2,264 円 )

  720ml    1,180 円 ( 税抜 1,073 円 )

＜五百万石 55%＞

＜五百万石 50%＞

＜山田錦 50%＞

＜麹：五百万石 55%　掛：新潟県産米  60%＞

開封後冷

蔵見学 youtube
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豪雪地帯にある小規模な酒蔵。
「苗場山」の清冽な伏流水を
仕込み水を使用した美酒。

 「雪繭」とは、川の中にある石に
新雪が降り積もり、 繭のような
丸い雪が水に浮いているように
見える現象です。  

 「雪繭」とは、川の中にある石に
新雪が降り積もり、 繭のような
丸い雪が水に浮いているように
見える現象です。  

※1800ml は飲食店専用です。

甘酸っぱくジューシーな果実味で上質な後味。
冷やしてワイングラスがおすすめです。

ゆきのまゆ  純米大吟醸 山田錦 40 生

720ml   3,300 円 ( 税抜 3,000 円 )

ジューシーな甘味と酸のバランス。
口中に心地良い甘味が広がります。

ゆきのまゆ 純米吟醸 生

720ml   1,650 円 ( 税抜 1,500 円 )

1800ml   3,300 円 ( 税抜 3,000 円 )

＜麹：五百万石 60%　掛：こしいぶき 60%＞

＜山田錦 40%＞

要冷蔵

要冷蔵

綺麗な甘味と酸味の絶妙なバランス。まろやかで
ジューシーな甘味のある余韻が長く続きます。

ゆきのまゆ  純米大吟醸 生

720ml   2,200 円 ( 税抜 2,000 円 )

＜麹：五百万石 50%　掛：こしいぶき  50%＞
要冷蔵

醸造責任者の武田氏はまだ 20 代！

年季が入った米を蒸す和釜年季が入った米を蒸す和釜

外観 地元銘柄は苗場山

サーマルタンクでお酒を管理

小型の槽型搾り機

箱付


