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しっかりしたコクのある旨味と軽やかなキレ。
お燗でこそ完成度の高さを感じます。

萩乃露  生酛  本醸造  大辛口

1800ml   2,178 円 ( 税抜 1,980 円 )

柔らかな旨味と鋭いキレの超辛口。
様々な料理を引き立てる食中辛口酒です。

萩乃露  特別純米  超辛口

1800ml   2,860 円 ( 税抜 2,600 円 )

冷暗所

冷暗所

しっかりした骨太な旨味とキレの良さ。
濃醇でありながら後引きの良い辛口酒。

萩乃露  特別純米  超辛口  生

1800ml   3,190 円 ( 税抜 2,900 円 )

２年以上蔵で貯蔵された濃醇タイプ。
力強いコクとキレ 燗上がり間違いなし。

萩乃露  生酛仕込  特別純米  芳弥 

要冷蔵

冷暗所

1800ml   3,520 円 ( 税抜 3,200 円 )

萩乃露
は ぎ の つ ゆ

米本来の柔らかさ、コクをしっかり引き出す。
酒質は辛口タイプが多く、食中酒として最適。
特殊な製法で酒を醸すなどの挑戦も止まない
奥琵琶湖の銘酒です。

近江高島の情景が見える酒。

株式会社 福井弥平商店 [ 滋賀 ]

( よしや )
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琵琶湖と比良山を擁する山紫水明の地。
「日本の棚田百選」に選ばれた
畑の棚田。蔵からも近くこの棚田で
採れたお米で醸したお酒も限定販売。

蔵の近くには琵琶湖があり
湖の中に立つ白髭神社の鳥居が有名。

歴史ある酒蔵の外観

とても甘酸っぱい軽快な味わい。
かぼすやすだちのジュースのように感じます。

萩乃露  純米  双子座のスピカ 要冷蔵

  500ml   1,210 円 ( 税抜 1,100 円 )
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濃醇かつ柔らかなコクが口中に広がります。
コストパフォーマンス◎のお燗酒。

弥栄鶴  山廃  純米

1800ml   2,420 円 ( 税抜 2,200 円 )

コクのある柔らかな旨味。
軽やかに身体に馴染む食中酒です。

浪乃音  純米

1800ml   2,860 円 ( 税抜 2,600 円 )

弥栄鶴　
や さ か つ る

能登四天王 農口杜氏から造りを学んだ
若き蔵元杜氏が中心となって仕込をしています。

竹野酒造
有限会社 [ 京都 ]

浪乃音
な み の お と

琵琶湖の畔で小さな造りを家族で行っています。
山田錦＋９号酵母の王道の仕込がメインで地味
ながらも酒質の良さは一目置くものがあります。

浪乃音酒造 
株式会社 [ 滋賀 ]

冷暗所

冷暗所

＜麹：吟吹雪  70%　掛：一般米  70%＞ ＜麹：山田錦  60%　掛：吟吹雪  60%＞

＜麹：山田錦  55%　掛：吟吹雪  60%＞

＜麹：山田錦  55%　掛：吟吹雪  60%＞

＜山田錦  70%＞

＜山田錦・日本晴  65%＞

軽快な口当たりと優しい旨味。
てとてシリーズの定番酒は心弾む食中酒。

てとて  純米

1800ml   2,794 円 ( 税抜 2,540 円 )

冷暗所
＜非公開  70%＞

柔らかく心地良い滑らかな旨味。
温かみのあるほっとする食中酒です。

てとて  純米吟醸  玉栄

1800ml   3,520 円 ( 税抜 3,200 円 )

＜玉栄  60%＞

＜京の輝き  74%＞

醸し人九平次
か も し び と く へ い じ

パリのミシュラン三つ星レストランでも採用。
ナチュラル感を大事に醸されたワンランク上の
エレガントな極上酒。

感動の五味バランス。

株式会社 萬乗醸造 [ 愛知 ]

芳醇で輪郭のはっきりした旨味。
五味のバランスが素晴らしい感動酒。

純米大吟醸  山田錦 要冷蔵

1800ml   4,730 円 ( 税抜 4,300 円 )

自社田にて栽培された山田錦を使用。
柔らかさと滑らかさのあるナチュナルな旨味。

純米大吟醸　黒田庄に生まれて、

720ml   2,750 円 ( 税抜 2,500 円 )

  720ml   2,365 円 ( 税抜 2,150 円 )

ナチュナル感の中に感じる爽やかさと潤い。
余韻の抜けが良く九平次で最も杯の進むタイプ。

純米大吟醸　ｈｕｍａｎ

1800ml   6,600 円 ( 税抜 6,000 円 )

透明感と存在感が両方ある輪郭のはっきりした旨味。
口中に旨味と余韻がしっかり残ります 熟成にも最適。

純米大吟醸　彼の地

720ml   4,400 円 ( 税抜 4,000 円 )

要冷蔵

上品な柑橘類の香りと野性味のある旨味。
余韻に押し寄せる甘味と酸味の極上バランス。

純米大吟醸  雄町

1800ml   4,730 円 ( 税抜 4,300 円 )

自社田で栽培した米を用いた九平次の雄町最高峰酒。
雄町の深みと大らかなコクを存分に味わえます。

純米大吟醸　協田

要冷蔵

要冷蔵 要冷蔵

要冷蔵

要冷蔵

720ml   5,500 円 ( 税抜 5,000 円 )

口中に広がるエネルギー感とボリューム感。
高いレベルでの五味バランスを味わえる究極酒。

純米大吟醸　彼の岸

飲食店限定
720ml 16,500 円 ( 税抜 15,000 円 )

  720ml   3,300 円 ( 税抜 3,000 円 )

透明感のある上質なメロン系の香り。
エレガントさが集約された素晴らしい酒質。

純米大吟醸　別誂

1800ml   11,000 円 ( 税抜 10,000 円 )

( かのち )

( ひのきし )

醸し人九平次
酒米・山田錦

醸し人九平次
酒米・雄町

  720ml   5,500 円 ( 税抜 15,000 円 )

要冷蔵

要冷蔵

兵庫播磨、黒田庄（くろだしょう )に
自社田を所有し山田錦の栽培もしています。

岡山県を主に栽培される品種「雄町」。
多くの酒米品種の中でも歴史が古く、

その力強い野性味は酒質に大きく反映されます。

  720ml   2,365 円 ( 税抜 2,150 円 )

蔵人が一斉に洗米 珍しい蒸籠型の蒸し機（新政でも採用） 徹底した温度管理が成される麹室 全量サーマルタンク仕込
温度管理を徹底

蔵元・久野九平治氏

＜山田錦 40%＞ ＜雄町  40%＞

＜雄町  50%＞

＜山田錦  35%＞

＜山田錦  30%＞

口中に広がるはっきりした芳醇な旨味。
山田錦のポテンシャルの高さを改めて感じる一本。

いのね  ４つ星

720ml 5,500 円 ( 税抜 5,000 円 )

要冷蔵
＜山田錦  精米歩合非公開＞

透明感と存在感のある芳醇な旨味。
最高ランクの山田錦らしく上品な余韻が長く続きます。

いのね  5 つ星

720ml 13,200 円 ( 税抜 12,000 円 )

要冷蔵
＜山田錦  精米歩合非公開＞

＜山田錦  50%＞

＜山田錦  50%＞

＜山田錦  45%＞

蔵元　福井毅氏
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