
31 32

雑 賀
さ い か

鉄砲隊の雑賀衆末裔にあたる蔵元の名字を冠した
ブランド。穏やかな香りの和歌山県酵母をメインに
食と共に味わえる酒として限定流通を行っています。

株式会社 
九重雑賀 [ 和歌山 ]初 霞

はつがすみ

奈良の山奥、厳寒の地宇陀に所在。香りを抑えて
米の旨みをしっかり出す蔵。究極の食中酒を目指す
久保順平社長の想いが酒質に表れています。

株式会社
久保本家酒造
 [ 奈良 ]

骨格のある確かな旨味と超辛口のキレ。
お燗でより旨味が出る通好みの食中酒。

初霞  純米  大和のどぶ

1800ml   3,740 円 ( 税抜 3,400 円 )

食中に最適なさっぱりした旨味
鋭いキレを感じる超辛口。

雑賀  大辛口吟醸

1800ml   3,080 円 ( 税抜 2,800 円 )

冷暗所 冷暗所

しっかり熟成されたコクのある旨味。
キレ良い後味 お燗でより映える食中酒。

1800ml   2,970 円 ( 税抜 2,700 円 )

程良いコクのある旨味としっかりしたキレ。
幅広い料理と温度帯で愉しめる辛口食中酒です。

雑賀  辛口  純米吟醸初霞  特別純米

1800ml   3,410 円 ( 税抜 3,100 円 )

冷暗所 冷暗所
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＜麹：山田錦 65%   掛：アキツホ 65%＞ ＜麹：山田錦 55%   掛：五百万石 60%＞

＜麹：山田錦 55%   掛：五百万石 60%＞＜麹：五百万石 60%   掛：アキツホ 60%＞

春 鹿
は る し か

日本酒発祥の地と呼ばれる奈良の名門中の名門蔵。
純米超辛口は全国レベルの知名度を誇ります。

株式会社 
今西清兵衛商店 
[ 奈良 ]

淡麗な旨味とドライなキレを感じます。
奈良の地酒を代表する銘酒です。

春鹿  純米  超辛口

1800ml   3,190 円 ( 税抜 2,900 円 )

冷暗所
＜五百万石  60%＞

玉 川
た ま が わ

京都の日本海側で恵まれた気候の下、
外国人杜氏フィリップ・ハーパー氏が
伝統的な山廃、生酛造りを重視。
濃厚フルボディ＝玉川の真骨頂。

日本唯一の外国人杜氏。

木下酒造 有限会社 [ 京都 ]

しっかりしたコクのあるバランス良き旨味。
山廃仕込酒をブレンドした少し贅沢な玉川基準酒。

玉川  本醸造

1800ml   2,310 円 ( 税抜 2,100 円 )

柔らかな口当たり 雄町らしい豊かなコク。
じっくり熟成された広がりのある旨味。

玉川  純米吟醸  雄町 冷暗所

1800ml   3,630 円 ( 税抜 3,300 円 )

軽い口当たりから押し寄せるコク味。
３年以上の長期熟成酒の中ではライトな部類。

玉川  山廃  純米  ビンテージ

1800ml   3,520 円 ( 税抜 3,200 円 )

江戸時代の造りを再現した濃醇な生酛純米酒。
熟成によるコク深さと濃醇な甘味です。

玉川  生酛  純米 
 Time  Machine  ビンテージ

360ml   1,815 円 ( 税抜 1,650 円 )

冷暗所

冷暗所

冷暗所

ロック

次期蔵元 ( 右 ) も造りに参加 談笑する杜氏フィリップ・ハーパー氏と蔵元 木下氏

「放冷機」で蒸したお米を適温まで冷ます。
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＜麹：五百万石  65%　掛：京都府産米  68%＞
ほのかな吟香とさっぱりした旨味。
飲み応えの良い爽やかな辛口酒。

玉川  特別本醸造  人喰い岩

1800ml   2,750 円 ( 税抜 2,500 円 )

冷暗所
＜五百万石  60%＞

＜雄町  60%＞

＜北錦  66%＞

＜北錦  88%＞

さっぱりした透明感のある酒質。
清々しいキレのある食中向き超辛口酒。

篠峯  純米  山田錦  超辛口  竹山

1800ml   2,860 円 ( 税抜 2,600 円 )

爽やかな香りにさっぱりした旨味。
完成度の高い実力蔵の超辛口酒です。

篠峯  純米  山田錦  超辛  生

1800ml   3,080 円 ( 税抜 2,800 円 )

冷暗所

爽やかな酸と雄町米の旨味のバランスが秀逸。
芯のしっかりした食中向きの良酒。

篠峯  純米吟醸  凛々  生

1800ml   3,300 円 ( 税抜 3,000 円 )

篠 峯
し の み ね

篠峯を語る上で外せないのが酸。
米の旨味をしっかり出し、後切れ
の良い酸でフィニッシュ。
完成度の高い造り込まれた銘酒です。

造りの腕は西日本随一。

千代酒造 株式会社 [ 奈良 ]

要冷蔵

要冷蔵

元気な酒母蔵元杜氏　堺哲也氏 清潔感満点の麹室

＜山田錦  66%＞

＜雄町  60%＞

＜山田錦  麹：60%　掛： 66%＞

商品紹介 youtube

程良い香りと軽快な旨味のすっきり味。
あっさりした和食全般に好相性です。

車坂  魚に合う吟醸酒

1800ml   2,310 円 ( 税抜 2,100 円 )

車 坂
くるまざか

練馬区出身の女性杜氏が醸す骨太なお酒です。
しっかりした旨味が心に染み渡る優しい酒質を
目指しています。

株式会社 
吉村秀雄商店
 [ 和歌山 ]

要冷蔵
＜麹：山田錦 58%   掛：美山錦 58%＞

透明感と丸みを兼ね備えた美酒。
さっぱりした綺麗な旨味は様々な食と合わせやすいです。

車坂  特別純米

1800ml   2,750 円 ( 税抜 2,500 円 )

要冷蔵
＜麹：山田錦 60%   掛：美山錦 60%＞

豊かな広がりを見せるふくよかな味わい。
綺麗な甘みと優しい後味が特徴。

黒牛  純米

1800ml   2,998 円 ( 税抜 2,550 円 )

冷暗所

黒 牛
く ろ う し 株式会社 

名手酒造店
 [ 和歌山 ]

お米の味の深みがしっかりしていて、とても
まろやか。全体のバランスも良い和歌山の銘酒です。
協会９号酵母メイン。

＜麹：山田錦 50%   掛：五百万石 60%＞

口中に膨らむ米のコク味。
冷やでも燗でも美味しい酒質良き美酒。

黒牛  純米  別誂

1800ml   3,256 円 ( 税抜 2,960 円 )
720ml   1,628 円 ( 税抜 1,480 円 )

720ml   1,540 円 ( 税抜 1,400 円 )

＜麹：山田錦 50%   掛：五百万石 60%＞
要冷蔵

玉乃光
たまの ひ か り

銘醸地・京都伏見の老舗蔵元。
派手さは求めず食中に合う旨口酒を醸し続けます。

玉乃光酒造
株式会社 [ 京都 ]

タレの焼鳥にとても合う日本酒を開発。
コク味とほのかな酸のバランスを感じます。

玉乃光  純米吟醸  ９４  焼鳥に合う日本酒

1800ml   2,743 円 ( 税抜 2,494 円 )

冷暗所
＜国産米  60%＞


