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口中に広がるそばの実の香りと豊かなコク。
お手頃な価格ですが妥協無き一本です。

佐久乃花  そば焼酎

1800ml   2,530 円 ( 税抜 2,300 円 )

25 度

  720ml  ,1,430 円 ( 税抜 1,300 円 )

名峰浅間山の裾野に広がるそばの実のみ使用。
濃厚な風味 お湯割りそば湯割りがおすすめです。

佐久乃花  浅間山麓

1800ml   3,520 円 ( 税抜 3,200 円 )

25 度 常 圧

常 圧

華やかな吟醸香と柔らかな味わい。
米焼酎の中でも断トツに飲みやすい人気焼酎。

吟香 鳥飼

720ml   2,255 円 ( 税抜 2,050 円 )

25 度

フルーティー

樽熟成された琥珀色の球磨焼酎。
樽由来の甘みがあり滑らかなのど越し。

特別限定酒  大石

1800ml   3,740 円 ( 税抜 3,400 円 )

25 度

四万十名産の栗を使用した希少焼酎。
ほのかな甘さとまろやかさが特徴。

ダバダ火振り

1800ml   2,847 円 ( 税抜 2,588 円 )

25 度

白 麹

減 圧

減 圧

黄 麹

黄 麹

黄 麹

黄 麹

鳥 飼
と り か い

銘柄はこの『鳥飼』のみ。蒸留酒用の吟醸麹づくり
と自家培養の酵母による豊かな吟醸香りが人気です。

株式会社
鳥飼酒造 [ 熊本 ]

大 石
お お い し

米焼酎の本場、球磨にある伝統蔵。
米焼酎大石はこの蔵の代表ブランド。
樽熟成された深みのある味わいを存分に愉しめます。

合資会社
大石酒造場 [ 熊本 ]

  720ml  ,1,870 円 ( 税抜 1,700 円 )

そば焼酎 くり焼酎

佐久乃花
さ く の は な

佐久の花酒造 株式会社 [ 長野 ]

無手無冠
む て む か

株式会社 
無手無冠 [高知 ]

  720ml  ,1,870 円 ( 税抜 1,700 円 )

獺祭の酒粕をそのまま蒸留した希少焼酎。
フルーティーな香りを存分に愉しめます。

獺祭  粕取焼酎 39 度

720ml   3,850 円 ( 税抜 3,500 円 )

39 度

フルーティー

減 圧だ っ さ い

旭酒造 株式会社 [ 山口 ]

獺 祭
黄 麹

限定品

日
本
酒[

東
北]

日
本
酒[

関
東]

日
本
酒[

中
部]

日
本
酒[

西
日
本]

本
格
焼
酎

和
り
き
ゅ
ー
る

ワ
イ
ン

ウ
イ
ス
キ
ー

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

日
本
酒[

東
北]

日
本
酒[

関
東]

日
本
酒[

中
部]

日
本
酒[

西
日
本]

本
格
焼
酎

和
り
き
ゅ
ー
る

ワ
イ
ン

ウ
イ
ス
キ
ー

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

そばを主原料とする焼酎。そば湯割りで提供するそば屋もあります。
1973 年に宮崎で発祥。現在はそばの生産が盛んな
長野県や北海道でもそば焼酎の醸造が行われます。

クリの実を主原料とする焼酎。
渋皮を除去し粉砕した栗を米麹または麦焼酎で
一次発酵させた醪に加えて仕込みます。

清酒技術の三段仕込みを採用。
落ち着いた品格のある香りがあります。

八海山  宜有千萬

1800ml   2,717 円 ( 税抜 2,470 円 )

確かな技で仕込んだ米焼酎をオーク樽で貯蔵。
繊細で奥深い香りを愉しめます。

オーク樽貯蔵  風媒花

720ml   3,850 円 ( 税抜 3,500 円 )

40 度

25 度

高品質な酒粕のみを原料に使用。
日本酒特有の風味が一体となったふくよかな味わい。

八海山  粕取り焼酎  『宜有千萬』

720ml   4,950 円 ( 税抜 4,500 円 )

40 度

  720ml  ,1,309 円 ( 税抜 1,190 円 )

粕取焼酎を青森県産ヒバ樽にて貯蔵。
直火で樽を熱するチャーはスモーキーさ溢れる味わい。

青森ヒバＣＡＳＫ
ーＣｈａｒ－

フルーティー

300ml   2,200 円 ( 税抜 2,000 円 ) 300ml   2,200 円 ( 税抜 2,000 円 )

フルーティー

( よろしくせんまんあるべし )

( ふうばいか )

( よろしくせんまんあるべし )

八海山
はっかいさん

新潟を代表する南魚沼の日本酒蔵が造る米焼酎。
蔵の敷地内の雪室に併設した焼酎貯蔵庫があり 2年以上貯蔵し出荷されます。
新商品の「八海山よろしく千萬あるべし 焼酎ハイボール」は
本格米焼酎を手軽にお楽しみいただけます。

清酒造りの技術を取り入れた高品質な米焼酎。

八海醸造 株式会社 [ 新潟 ]

減 圧 黄 麹減 圧

減 圧

黄 麹

黄 麹

口当たり良く飲みやすい米焼酎。
とても良心的な価格も魅力です。

佐久乃花  米焼酎 常 圧

1800ml   2,310 円 ( 税抜 2,100 円 )

25 度

佐久乃花 八ヶ岳の伏流水と千曲川の清流に恵まれた場所にあり、
良質なお米もとれる佐久の地で日本酒と焼酎を醸しています。
日本酒の造りを生かした丁寧な麹造りの焼酎です。

日本酒蔵が醸す焼酎。さ く の は な

佐久の花酒造 株式会社 [ 長野 ]

黄 麹

減 圧 黄 麹

焼酎貯蔵庫入口 樽熟成 雪室に併設し温度管理された焼酎貯蔵庫

米焼酎・粕取焼酎
米焼酎は日本酒同様、米が原料。熊本県の球磨地方で盛んに造られます。
当店では熊本以外にも日本酒を主として醸造する蔵の焼酎を中心に取り
扱いしております。
粕取焼酎は日本酒を造ったときにでる酒粕を使用し、その酒粕に含まれる
アルコールを蒸溜して造られます。

限定品

限定品 高知県の日本酒蔵が造る栗焼酎。
四万十川上流域の地区は高知県内一の栗の産地。
郷土産品として昭和６０年に『ダバダ火振り』誕生。

  720ml  ,1,536 円 ( 税抜 1,396 円 )

常 圧

陸奥八仙/陸奥男山 ２０１７年から八仙の酒粕で粕取り焼酎造りをスタート。
オーク樽やバーボンやシェリー酒などに使われた様々な中古樽、
更には青森ヒバでオリジナルの木樽を作りお酒を寝かせています。
更には木樽を作る際の焼き方の違いが楽しめます。

当店の地酒エースが八仙の酒粕で造る焼酎

八戸酒造 株式会社 [ 青森 ]

む つ は っ せ ん

40 度

粕取焼酎を青森県産ヒバ樽にて貯蔵
遠火で樽を熱するトーストはヒバの香りを存分に感じます。

青森ヒバＣＡＳＫ
ーＴｏａｓｔ－ 減 圧 黄 麹40 度

限定品限定品

300ml   2,200 円 ( 税抜 2,000 円 )

雪の日の
佐久乃花 酒蔵外観

※ 生産量が少ないお酒もございますので品切れはご容赦ください。
※ 掲載している価格は2023年12月現在の
　税込み価格、（ )内は税抜価格です。
※仕様や価格は変更になる場合がございますのでご了承ください。


